@pannmg‘ de modulafion de commandes
en 5 léments
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L'objectif de ce document ast de vous signaler les produits qui peuvent générar du gaspillage et ol it peut &tre intérressant de moduler fa quantité commandée.
vous d'évaluer la pertinence de ces suggestions etles quantités & réduire selon la consommation sur volre restaurant scolaire,

La modulation doit &tre faite au moment de la

et les

doivent

en tenir compte |

Satade de pommes de terre buo ‘°"'vﬁ§,sg2¥feet mais Camvtlt:;;gtét? blo M CE2 ! [+ HVE vinaigrette
-;oulettes de dlnﬁe sauce au Nuggets de blé - Sauls‘de porc BBC 3 RGtl de pore Label Rouge & la Polsson blanc MSC gratiné au
romarin l'estragen moutarde fromage
Carottes bio persillées Brocolis bio persillés Semoule bio Lentilles bio locales aujus Macaronis bio
il v ki Cantal AOP Chantily Edam blo Créme anglaise
Yaourt aromatisé bio Créme dessert vaniile Fralses locales Banane bio Gateau & la noix de coco

La modulation des produits laitisrs dépend de la consammation sur voire restaurant, mais aussi de votre stock de {aitages non consommes.

Melon HVE Tabo"'igt:z?‘éi‘;;" enthe Batavia vinaigrette Betteraves bio vinaigrette Tomatesl‘:xlEezt.;/liir‘:aelgrette 8
Omelette MEA R et Hachis Pozlée de poisson MSC Rougailde saucisses
[Foinards CE2 &l pommes de Ratatoullle Parmentier debioeuf bio Ettortis bio locales Rizblo créole
Camembert bio Suisse sucré Chanteneige Emmental rapé blo Mimolette bio
Fromage blanc local sucré Pormme HVE Fruit 3 noyau Flan au chocolat Banane bio ]

La modulation des produits laitiers dépend de [a consommation sur votre restaurant, mais susei de votre stock de laitages non consommés.

4118 j
cornichon la clbxfls;te A Radisfongs et beurre 1/2 sel c mﬁ:aslngtis be pandede psn:l:lz omstened
Spnfeirtmte | onsesssneta| | Amémicders || Fosmpmsoatson
carottes CE2 persillées Frites au four CE2 Purée de pommes de terre Brocolis bio persillés
. Yaourt nature sucré bio Tomme noire IGP I Buche de lait mélangé Speculoos Saint Nectaire AOP

Melon HVE

Compote de pommes HVE

Smoothle 3 la pache

Framage blanc sucré local

Fruit dc salson

La madistation des produite laitisrs dépend de la consommation sur votre restaurant, mais ausai de votre stock de leitages non consommés,

Mexique
. " Tomates HVE vinalgrette au Chips tortlies et son L
Tartinade d'oeufs MEA Xéras Melon HVE guacamole Concombre HVE vinaigrette
Boulettes tomate mozzarella Rotl de porc Label Rouge Pigce de poulet rétie Casserole mexicsine Colin MSC sauce citron
mayonnalse
Harlcots verts persillés bio Frites CE2 au four | Printaniére de légumes CE2 Etsonriz Purée de courgettes CE2
+
Vache qui rit bio Brie Carré de Ligueui| Sablé Emmental bio
Fruit de saison | Purée pomme banane Liégeois chocolat Salade de fruits exotiques Banane bio
La modulation des praduits laitiers dépend de la consommation sur voira restaurant, mals aussi de vatre stock de laitages non consammés.

Pigue-nigue de fin d’année

Label Rouge et ketchup

Lo 38 fui
Carottes rapées bio
vinaigrette Melon HVE Pastdque Concombre HVE vinaigrette Tomates cerlse
Sauce bolognaise de boeuf q . Rét de porc Issu de pore Sandwich Jambon de dinde
bio Cake cuisiné par nos chefs Colin MSC sauce créme fromage frals

Salade de haricots verts bia

iabar I Salade de pommes de terre, . .
Radiatoribio locales mals et tomates Semoule bio vinsigratte Chips
I +—

Petit troo de la Laiterie de Purée de pommes a boire

Montoire CE2 Edamn bio Vache picon Pont Lévéque AOP HVE

Gateau aux pépites de

Fruit de saison Mousse au chocolat au lait Rl et Lo L Abricots chocolat préparé par nos

I ferme du Lleu Neuf chefs

La modutation des produits laitiars dépend de la consommaticn sur votre restaurant, mais aussi de votre stock de laitages non consommsés.
Légende: H indiquer votre nombre de portions a déduire
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