Planning de

modulation de commandes
en 5 léments

Période du 27 avnil au 29 mai 2026

L'abjectif de ce document est de vaus signaler les produits qui peuvent générer du gaspillage st ou il peut 8tre Intéressant de moduler la quantité commandéa.
vous d'évaluer la pertinence de ces suggestions et les quantités A réduira selon la consommation sur volre restaurant scolaira.

La modutation dolt &tre falte au moment de la

dolvent

ot les

: Paté de campagne issu de
Taboule oner:;l ila semaule porc Label Rouge et Caro:lt:as, blztrtaepées Betteraves blo 4 la vinalgrette
comichons £
Poisson pané MSC et son Emincé de culsse de poulet 3 Chili con came 4 la viande de
citron lacréme boeufbio Coqulltettes blo
Epinards CE2etPDT ala : A B . Sauce bolognaise de lentliles
béchamel Petits pois CE2 au jus Riz bio créole corallblo
Buchette lalt mélange Petit Moulé Camembert blo Emmental rapé bio
Yaourt b's:':ﬁlre"atlse 3la Pomme bio Créme dessert vanllle Banane bio

&n tenir compte !

Férie

La modulation des produits laitisrs dépend de la consammation sur votre restaurant, mais aussi de votre stock de Initages

non consommés.

Radis m"d:rgﬁ:vﬁ sauce | Pat de volaille Concombre HVE vinaigrette Selade ".Z,'\?Zﬂ!“ bloet
Nuggets de poulet Ravioli aux 6 18gumes Rl d:apu%::z:ger 5’: FeLR Beignet dfa t:‘a:;nar sauce
Purée de pormmes de terre Boulgour blo Harlcots vert blo perslilés
Gouda bio 1 Biscuit Tomme grise Vache quirit bio
Mousse au chocolat Compote pomme poire HVE lle flottante Banane blo

Férié

La modulation des praduits laitiers dépend de la

Salada de riz bio 2 |s tomate et.

Salade verte et croutons Carottes bio rApées
vinaigrette | vinalgrette mimolette
Hachis parmentier Cordon bleu il 'c::;sfinée Lo
Auboeuf bio Chou fleur bio & la béchamel Batavia et vinaigrette
|
; Petit troo de la Laiterie de : :
Emmental bio Montolre CE2 Biscult bio
Fromage blanc sucré local de
Flan nappé vanille | Purée de pomme HVE la lalterie de Montolre sur le
Lolr

Férié

consommation sur votre restaurant, mais aussi de votra stock de laitages non consommés.

La modulation des produits laitiers dépend de la consommation sur votre restaurant, mais aussi da votra stock de laitages non consommaés.

Concombre HVE vinaigrette | Tomef?nv; ‘::gg': oLy Macédoine CE2 mayonnaise Radis Hc\ileai Il: ;;éme de Crépe emmental
Bolognaise de thon Saucisse fumée Aigulllettes;:r:glalllesauce slzzglea;tue:étgﬁzshee:\;{:;g:z | Sauté:;:;\ieajﬁgt:aux
Radlatori locaux bio Petits pois CE2 culsinés Pommes vapeur Harlcots verts CE2 persillés Carottes au beurre CE2

B Emmental rapé bio Taomme blanche Vache picon Gouda bio Chantilly
Moausse au chocolat au lait Pomme bio Créme dessert praliné Flan nappé caramel Fraises locales

Ls modutetion des pradulis laitiers dépend de la cansommation sur votre restaurant, mais auesi de voirs atack de iaftages non consommas.

Carottes bia rapées.
vinaigrette & I'échalote

Saucisson & 'all

Burger Party

Salade lcaberg vinalgrette

Salade de pates locales bio au
pesto rouge

Férié Dahl de lentilles bio Pilon de poulet sauce romarin Cheese burger Poisson Msgé?'eunlére et
" Frites et ketchup et
Riz bio créole Haricots verts bla persliiés mayonnaise Chou fleur CE2 & la béchamel
Camembert hio Petit mouté ail et fines herbes Cookle Suisse sucré
Créme dessert vanille Yaourt aromatisé Milkshake chocolat banane Fraises locales
I i
La modulation des produits laitiers dépend de fa consommation sur votre restaurant, mais mussi de votre stock da laitages non consommés.
Légende: . indiquer vatre nombre de portions & déduirs

sop




